
Étlap

Előételek:
1. Rántott trappista sajt...................................................................................900.­
2. Pulykasaláta tökmagolajjal......................................................................1050.­
3. Rántott cammambert  áfonyalekvárral...................................................950.­
4. Rántott gombafej........................................................................................900.­

Levesek:
5. Erőleves  tojással..........................................................................................350.­
6. Erőleves házi májgombóccal....................................................................450.­
7. Erőleves daragaluskával.............................................................................400.­
8. Erőleves cérnametélttel..............................................................................350.­
9. Francia hagymaleves.................................................................................500.­
10. Erdei gyümölcsleves....................................................................................500.­

Halételek:
11. Rántott fogas filé.......................................................................................1050.­
12. Harcsapaprikás kapros ,juhtúros csuszával............................................1550.­
13. Bakonyi harcsafilé tésztakörettel.............................................................1600.­
14. Vajas mandulás pisztráng........................................................................1550.­

Szárnyashúsból készült ételek:
15. Rántott pulykamell.....................................................................................1150.­
16. Pulyka Cordon Blue ..................................................................................1250.­

(sajttal,sonkával töltött pulykamell)

17. Kijevi csirkemell filé ...................................................................................1200.­
(sajttal,fűszervajjal töltött pulykamell)

18. Mozzarellás  pulykamell filé csőben sütve..............................................1200.­
19. „Bohém” csirkemell filé.............................................................................1250.­

(grillezett csirkemell őszibarackkal, forró áfonyamártással)

20.Kapros juhtúróval töltött pulykamell filé..................................................1250.­



Sertéshúsból készült ételek:
21. Rántott sertésborda..................................................................................1050.­
22.Cigánypecsenye.......................................................................................1050.­

(2 szelet natúr sült, fokhagymával, szalonnával)

23.Bakonyi betyárpecsenye .........................................................................1100.­
(2 szelet natúr sült, gombával, szalonnával)

24. Sertés szelet  „Bánfi” módra......................................................................1150.­
(natúr sült velős gombás raguval, tükörtojással)

25.Sertés szelet „Óvári” módra ....................................................................1200.­
(sajttal,sonkával,gombával töltve)

26.Velővel töltött sertésborda.......................................................................1200.­
27. Menyecskeláb rántva.............................................................................. 1200.­

(sajttal,baconnal töltött sertés szelet)

28.Nyiri  sertésborda.......................................................................................1250.­
(sajttal,kolbásszal,hagymával töltve)

Bőségtálak:
29.Légió tál......................................................................................................3500.­

(2 szelet cigánypecsenye,2 szelet rántott pulykamell,2 szelet rántott 
sajt,kakastaréj,vegy.köret)

30.Kastély bőségtál........................................................................................3950.­
(„menyecskeláb rántva,pulyka cordon blue,2 szelet natúr sertés szelet,rántott 
gomba,vegyes köret)

Vegetáriánus ételek:
31. Ropogós zöldségek  csőben sütve...........................................................900.­
32.Kapros juhtúróval töltött rántott gombafejek........................................1050.­
33.Vega tál .....................................................................................................1250.­

(Rántott sajt,rántott gomba,rántott hagyma karikák)

Köretek:
34.Hasábburgonya...........................................................................................370.­
35.Petrezselymes burgonya.............................................................................300.­
36.Burgonyarösti...............................................................................................400.­
37. Burgonyalángos (tócsi)...............................................................................400.­
38.Burgonyakrokett ..........................................................................................400.­
39.Párolt rizs.......................................................................................................350.­
40.Rizibizi............................................................................................................400.­
41. Kukoricás rizs.................................................................................................400.­
42.Párolt zöldségköret......................................................................................400.­



Saláták, mártások:
43.Káposztasaláta............................................................................................350.­
44.Csemegeuborka.........................................................................................350.­
45.Ecetes paprika.............................................................................................350.­
46.Tartármártás.................................................................................................250.­
47. Áfonya szósz.................................................................................................300.­

Szezonális:
48.Hagymás paradicsomsaláta.....................................................................400.­
49.Uborkasaláta................................................................................................400.­
50.Kovászos uborka..........................................................................................400.­
51. Friss saláta vegyes zöldségekből...............................................................500.­

Desszertek:
52.Friss rétes,vanília fagyival............................................................................550.­
53.Gundel palacsinta......................................................................................550.­
54.Gesztenyés palacsinta tejszínhabbal, csoki öntettel..............................550.­
55.Palacsinta variációk kívánság szerint­3db(ízes, kakaós, diós)...............450.­
56.Gesztenyepüré............................................................................................500.­
57. Vanília fagylalt forró málnaöntettel..........................................................900.­

Pizzák: Normál Családi
1. Margarita.....................................700.­..............................................1300.­

(paradicsomszósz,sajt)

2. Venezia........................................900.­..............................................1450.­
(paradicsomszósz,sajt,sonka)

3. Funghi...........................................900.­..............................................1450.­
(paradicsomszósz,sajt,gomba)

4. Pizza Palermo..............................950.­..............................................1500.­
(paradicsomszósz,sajt,sonka,gomba)

5. Pizza Salami.................................950.­..............................................1500.­
(paradicsomszósz,sajt,szalámi)

6. Hawaii...........................................950.­..............................................1500.­
(paradicsomszósz,sajt,sonka,ananász,kukorica)

7. Magyaros...................................1050.­..............................................1600.­
( csípős paradicsomszósz,sajt,kolbász,hagyma,bacon)

8. Négy évszak...............................1050.­..............................................1600.­
(paradicsomszósz,sajt,sonka,gomba,kukorica,szalámi)



9. Brescia..........................................950.­..............................................1500.­
(paradicsomszósz,sajt,sonka,kukorica)

10. Vegetáriánus...............................950.­..............................................1500.­
(paradicsomszósz,sajt,gomba,kukorica,zöldborsó)

11. Tamás bátyó kedvence............1150.­..............................................1700.­
(paradicsomszósz,sajt,sonka,gomba,hagyma,szalámi,kukorica,bacon,pepperoni)

12. Pizza Italiano...............................1150.­..............................................1700.­
(paradicsomszósz,sajt,pulykamell,soknak,kukorica,paradicsom karikák)

13. Pizza Napoli................................1150.­..............................................1700.­
(tejföl.sajt,hagyma,pulykamell csíkok,bacon)

14. Húsimádó....................................1150.­..............................................1700.­
(paradicsomszósz,sajt,szalámi,sonka,bacon)

1. Frutti di mare..............................1250.­..............................................1850.­
(paradicsomszósz,sajt,tenger gyümölcsei)

2. Főnök kedvence........................1150.­..............................................1700.­
(paradicsomszósz,sajt,kolozsvári szalonna,hagyma,2 tojás)

Elérhetõség

Cím: Kastélydomb Kávézó és Étterem, 8100­Várpalota, Mandulás
Levelezési cím: Kastélydomb Kávézó és Étterem, 8100­Várpalota, Pf.: 707.
Telefon: 88/470­350 | 30/264 4081 | Fax: 88/788­660 
E­mail: fenyocsaba@kastelydombkavezo.hu | fenyocsaba@gmail.com
Internet: www.kastelydombkavezo.hu

Nyitvatartás

Hétfõ ­ csütörtök: 10.00­22.00 
Péntek­szombat: 10.00­03.00
Vasárnap: 10.00­22.00 
 

http://www.kastelydombkavezo.hu/
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